Vacature Kok / Zelfstandig Werkend Kok

Bij Family Village koken we met aandacht. We maken gerechten die gezinnen blij maken:
van lekkere ontbijtjes en verse lunch tot warme, kindvriendelijke opties. Als (zelfstandig
werkend) kok ben jij verantwoordelijk voor de kwaliteit, de smaak, het tempo en de rust in
onze keuken. We zoeken iemand die denkt: dit pak ik. Van mise en place tot lunchpieken,
van voorraad tot ideeén voor nieuwe gerechten.

* Gerechten voorbereiden en bereiden met zorg en aandacht

» Kwaliteit, hygiéne en voedselveiligheid bewaken

» Meedenken over nieuwe gerechten en vernieuwingen op de kaart
* De keuken organiseren en overzicht houden tijdens drukte

» Zelfstandig werken en goed samenwerken met het team

* VVoorraad bijhouden en bestellingen voorbereiden

* Beschikbaar voor 32 tot 38 uur per week

* Ervaren kok met hart voor een familiekeuken

« Je kunt zelfstandig werken en neemt op een natuurlijke manier leiding
* Je vindt het leuk om mee te bouwen aan een nieuwe zaak

» Je houdt overzicht en brengt structuur

« Je bent flexibel en schakelt makkelijk

» Je denkt creatief mee en vindt kwaliteit belangrijk

* Je werkt zorgvuldig en bent communicatief sterk

* Ook koks die willen doorgroeien mogen reageren

» Een warme, moderne keuken op een unieke familielocatie
» Werken overdag en in het weekend — avonden vrij

* Veel ruimte voor jouw ideeén en creativiteit

* Een fijn, ondersteunend team

*» Goede voorwaarden binnen een dagzaak

Mail je motivatie en cv of stuur een korte video naar:

info@familyvillage.nl



